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CZĘŚĆ I – MIĘSO Załącznik nr 1A do SWZ

L.p. Asortyment J.m
Przewidyw

ana ilość
Cena jedn. brutto

Łączna wartość 

brutto kolumna 5x6

1. 2. 3. 5. 6. 7.

A 55

B 75

A 580

B 135

A 1425

B 1250

A 45

B 0

A 0

B 50

A 1015

B 1300

A 100

B 175

A 125

B 25

A 710

B 175

A 1110

B 0

A 0

B 75

A 485

B 250

A 2190

B 1500

A 1825

B 0

A 100

B 25

9. karkówka bez kości kg 885

15. nogi wieprzowe kg 125

14. mięso gulaszowe drobiowe kl. I kg 1 825

13. łopatka wieprzowa bez kości kg 3 690

12. kurczaki całe  świeże kg 735

7. flaki wołowe krojone – parzone kg 275

8.

11. kurczak wędzony cały kg 75

10.
korpusy z kurcząt (porcje 

rosołowe)
kg 1 110

golonka wieprzowa kg 150

2. boczek wędzony (surowy) kg 715

3. ćwiartka z kurczaka świeża kg 2 675

6. filet z kurczaka kg 2 315

4. ćwiartka z kurczaka wędzona kg 45

filet z indyka5.  kg 50

Ilość i miejsce 

dostaw

4.

1. boczek świeży bez żeber kg 130
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A 50

B 75

A 40

B 0

A 740

B 300

A 0

B 75

A 70

B 75

A 330

B 200

A 350

B 125

A 0

B 250

A 240

B 200

A 340

B 150

A 0

B 1000

A 3

B 100

1) Miejsca dostaw:

A - Dom Pomocy Społecznej Dom Kombatanta i Pioniera Ziemi Szczecińskiej przy ul. Romera 21-29 w Szczecinie 71-246;

oraz Dzienny Dom Pomocy Społecznej ul. Potulicka 40 w Szczecinie 

B - Dom Pomocy Społecznej"Dom Kombatanta" im. Gen. Mieczysława Boruty-Spiechowicza, 71-747 Szczecin ul. Krucza 17

250

19. serca wieprzowe

21.

Uwaga !

Należy podpisać zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i 

przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w 

postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie.

uda wędzone 

korpusy z kurcząt (porcje 

rosołowe) mrożone vacum

25. żołądki drobiowe kg 490

26. kg 1 000

Łączna kwota brutto oferty:

27. kg 103

wołowina zrazowa Pn-88-A-088003, 

mięso extra kl.I bez kości uzyskane z 

części ćwierćtuszytylnej z części 

wewnętrznej udźca po ściągnięciu 

tłuszczu i błon ścięgnistych mięśni

kg

szynka bez kości kg 530

18. schab bez kości kg 1 040

kg 75

24. żeberka wieprzowe paski

20. słonina świeża kg 145

kg 440

22. wątroba drobiowa kg 475

23.

17.
podgardle wieprzowe surowe 

bez skóry
kg 40

16. ozory wieprzowe kg 125


